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Nasi uczniowie mogg podnosi¢ swoje umiejetnosci zawodowe
uczestniczac w stazach i kursach: Catering dietetyczny,
Sommelier, Barman, Barista, Kelner, Nowe trendy kulinarne
w Polsce i na swiecie, Kuchnia fusion, Warsztaty sushi, Pilot
wycieczek, Animator czasu wolnego, Angielski branzowy, Karmel,
Czekolada iwieleinnych.
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T E C H N

TECHNIK TECHNOLOGII ZYWNOSCI
z innowacjg

BARISTA - PROFESJONALNE PARZENIE

| PODAWANIE KAWY

Nauczysz  sie nadzorowania i kontrolowania
produkcji artykutéw spozywczych, wdrazania
nowych technologii, prowadzenia dokumentacji
oraz obliczania kosztdw produkcji. Zapoznasz sie
z procesami technologicznymi, zdobedziesz wiedze
i umiejetnosci w zakresie analizy zywnosci.
Dodatkowo poznasz sztuke parzenia i podawania
kawy.

KELNER
z innowacja

SOMMELIER - PROFESJONALNY

SERWIS WIN

Nauczysz sie profesjonalnej obstugi gosci,
sporzadzania potraw i napojéw, planowania
i organizowania oraz rozliczania imprez
gastronomicznych. Dodatkowo mozesz zdoby¢
umiejetnosci baristy, barmanaisommeliera.

K U Vi

TECHNIK HOTELARSTWA
z innowacja

ZARZADZANIE SEKRETARIATEM

Poznasz ciekawy zawdd hotelarza oraz zasady
pracy w biurze podrdézy. Nauczysz sie
przyjmowania rezerwacji, promocji i sprzedazy
ustug hotelarskich, rozliczania kosztéw oraz
prowadzenia wtasnej firmy hotelarsko-
turystycznej. Dodatkowo poznasz stownictwo
zawodowe, takze w jezyku obcym, przygotujesz
sie rowniez do profesjonalnej obstugi sekretariatu.

TECHNIK ZYWIENIA | UStUG
GASTRONOMICZNYCH
zinnowacja

DIETETYKA | FITNESS

Nauczysz sie zasad sporzgdzania potraw,
organizowania imprez, planowania jadtospisow
oraz dekorowania stotéw. Poznasz zasady zywienia
cztowieka, dietetyki oraz kuchnie rézinych
narodow. Zdobedziesz wiedze ekonomiczng
niezbedng do zarzadzania firma. Ponadto
zapoznasz sie z zasadami zdrowego stylu zycia.

BRANZOWA SZKOtLA | STOPNIA
KUCHARZ

Z INNOWACIA

EKSPEDYCJA | PODAWANIE POTRAW
| NAPOJOW

CUKIERNIK
PIEKARZ
SPECJALNY OSRODEK
SZKOLNO-WYCHOWAWCZY
W IWONICZU-ZDROJU
SZKOtA PODSTAWOWA SPECJALNA
BRANZOWA SZKOLA | STOPNIA SPECJALNA - 3 LATA
KUCHARZ
CUKIERNIK
PIEKARZ

PRACOWNIK POMOCNICZY OBStUGI
HOTELOWEJ

SZKOLA SPECJALNA PRZYSPOSABIAJACA DO PRACY
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