
Projekt Podróże ze smakiem 
czyli Tasty travels

Staż zawodowy w ramach programu Erasmus+ w całości 
finansowany ze środków Unii Europejskiej



WŁOCHY



BOLONIA



Miejsce zakwaterowania – Bolonia 



Studencki akademik –
Residence Terzo 

Millennio





Bolonia – miasto arkad



Dwie  wieże – Due Torri:  
Garisenda i Asinelli 



Bazylika San Petronio



Bazylika Santo 
Stefano



Piazza Maggiore-
główny plac 

Bolonii



Fontanna Neptuna



Miejsca, w których odbyliśmy staż



Zanhotel Tre Vecchi ****

Tu pracowały Asia Bełch i Ania Więch. Zanhotel Tre Vecchi to hotel położony w 
centrum miasta. Ania pracowała na stanowisku kelner-barman, a Asia w obsłudze 

hotelowej.



ZANHOTEL TRE VECCHI****



Zanhotel Europa ****

Bernadka Niemczyk i Justyna Bożentka odbywały staż w Zanhotel Europa. Obie 
pracowały na stanowisku kelner-barman. 



ZANHOTEL EUROPA****



Zanhotel Il Canale ***

Gabrysia Wacławska odbywała staż         
w hotelu Il Canale położonym w samym 

sercu Bolonii. Pracowała w obsłudze 
hotelowej oraz jako kelnerka.



ZANHOTEL IL CANALE***



Hotel Ramada Encore

Paweł Śnieżek i Łukasz Barut pracowali w hotelu Ramada Encore. 
Jest to hotel przyjmujący głównie gości biznesowych. Paweł pracował na 

stanowisku kelner-barman, a Łukasz jako kucharz.







Ristorante Leoni Sas

To miejsce stażu Maćka Kandefera i Kornela Pelczarskiego, którzy pracowali na stanowisku 
kucharz.



San Donato

Sabina Czubska i Łukasz Pawlik pracowali na stanowisku kelner-barman w hotelu San 
Donato. Jest to obiekt położony w centrum miasta, kilka kroków od słynnych Due Torri, 

jednego z symboli Bolonii. 



Ristorante PAVAGLIONE

Tu pracowały Ola Stachowicz i Agnieszka Biały, przy czterogwiazdkowym hotelu 
Amadeus. 



Kuchnia włoska



Bolonia- „kulinarna stolica Włoch”



I danie to:

- Pasta (makaron z sosem) - Risotto - Polenta

- Gnocchi- Zupa



II danie to:

• owoce morza,

• ryby,

• mięso,

• drób,

• dziczyzna,

• dania z warzyw.



III danie to:

• sery,

• świeże owoce,

• desery,

• grappa,

• brandy,

• likier.



Potrawy mączne:

• makarony,

• kopytka (gnocchi),

• pizza, 

• focaccia,

• pierożki:

Tortelloni                               Ravioli                               Tortellini                                    Cappeletti



Włoskie sery:

Owczy ser Pecorino               Gorgonzola Mascarpone

Ricotta 



Włoski deser

Tiramisu Lody

Panna Cotta Tarta



CIEKAWE MIEJSCA, KTÓRE ZWIEDZILIŚMY 





















Staż zawodowy, który odbyliśmy podczas tego miesiąca, 
był dla nas bardzo dobrą lekcją, dzięki której mieliśmy okazję 
wzbogacić swoje kwalifikacje zawodowe oraz poznać kulturę     

i kuchnię obcego nam kraju. 

Było warto :)


